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แผนสุขภาพจังหวัดเพชรบุรี  ประจำปี 2566-2570
แผนงาน อาหารปลอดภัย
ความเชื่อมโยงยุทธศาสตร์กระทรวง และยุทธศาสตร์ สสจ.เพชรบุรี (ระบุตัวเลขหัวข้อ)
1. ยุทธศาสตร์กระทรวง (4 E):1       2. แผนงานกระทรวง (14 แผนงาน) :3        3. โครงการหลักของกระทรวง (37 โครงการ) :6        4. ตัวชี้วัดกระทรวง (63 KPI) : 15      
5. ประเด็นยุทธศาสตร์ สสจ. (6 ข้อ) :3       6. เป้าประสงค์ สสจ. (8 ข้อ) :5       7.  กลยุทธ์ สสจ. (25 ข้อ) :11        8. แผน สสจ. (25 แผน) : 12      
9. สถานการณ์ปัญหา
 กระทรวงสาธารณสุข มีนโยบายด้านอาหารปลอดภัยโดยเน้นให้ดำเนินการ ครอบคลุมอาหารทั้ง 3 ประเภท คืออาหารสด(ตลาดสด/ตลาดนัด) อาหารปรุงสำเร็จ(ร้านอาหาร/แผงลอย)และอาหารแปรรูป(สถานที่/โรงงานผลิตอาหาร) จากแผนพัฒนาจังหวัดเพชรบุรี พ.ศ.๒๕๕๖ – ๒๕๗๐ การดำเนินงานความปลอดภัยด้านอาหารเป็นประเด็นยุทธศาสตร์ที่สำคัญ ที่จะช่วยสนับสนุนให้เกิดความมั่นคงทางอาหาร เพื่อให้สอดคล้องกับวิสัยทัศน์ จังหวัดเพชรบุรี “เมืองเศรษฐกิจพอเพียงต้นแบบ และเมืองน่าอยู่ น่ากิน น่าเที่ยวระดับประเทศ” ส่งเสริมภาคการผลิตการแปรรูปอาหารและบริการสู่ตลาดสากล พร้อมทั้งขับเคลื่อนแผนที่นำทางเมืองเพชรบุรีสู่เมืองสร้างสรรค์ของยูเนสโก จากการดำเนินงานที่ผ่านมา สามารถดำเนินการได้ตามตัวชี้วัด แต่ยังมีสถานที่จำหน่ายอาหารประเภทตลาดนัด  ซึ่งยังไม่ผ่านเกณฑ์ตามกฎกระทรวงว่าด้วยสุขลักษณะของตลาด พ.ศ. 2551
 ใน ปี 2565 จังหวัดเพชรบุรี มีอัตราป่วยโรคอุจจาระร่วง  477.88 ต่อแสนประชากร น้ำบริโภคผ่านมาตรฐานคิดเป็นร้อยละ 76.92 สถานที่จำหน่ายอาหารจำนวน  1,190 ร้าน ผ่านเกณฑ์ทางด้านกายภาพ จำนวน 504 ร้าน  คิดเป็นร้อยละ 76.45 แผงลอยจำนวน 869 แผง ผ่านเกณฑ์ทางด้านกายภาพ 730 แผง คิดเป็นร้อยละ 84.00 และจากการสุ่มตรวจเฝ้าระวังด้านแบคทีเรียด้วยน้ำยาSI-2 (ตรวจโคลิฟอร์มแบคทีเรีย)พบว่า ตัวอย่างอาหารจำนวน 1,125 ตัวอย่าง พบการปนเปื้อน 235 ตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 20.88  ภาชนะ 119 ตัวอย่าง พบการปนเปื้อน 45 ตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 37.81 มือผู้สัมผัสอาหาร 320 ตัวอย่าง  พบการปนเปื้อนเชื้อ 58 ตัวอย่าง คิดเป็นร้อยละ 18.12
10. สรุปสภาพ/ประเด็นปัญหาที่สำคัญ
1.ผู้รับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหารและน้ำของ องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นและเจ้าหน้าที่สาธารณสุข ยังไม่เข้าใจบทบาทและหน้าที่อย่างชัดเจน
2.องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นยังออกกฎหมายยังไม่ครอบคลุมทุกแห่ง
3.ผู้ประกอบการยังขาดความรู้ด้านสุขาภิบาลอาหาร
4.ชมรมขาดความร่วมมือและขาดการเอาใจใส่จากท้องถิ่นอย่างจริงจัง

11. เป้าประสงค์/ผลลัพธ์ที่ต้องการ
1. ลดป่วยจากโรคที่มีผลจากสารปนเปื้อนในอาหาร
2. ลดรายจ่ายด้านสุขภาพที่เกิดจากโรคที่มีผลจากสารปนเปื้อนในอาหาร

3.เพื่อประชาชนได้รับอาหารปลอดภัยและมีประโยชน์ต่อสุขภาพ
4.เพื่อพัฒนาศักยภาพและเพิ่มพูนความรู้เจ้าหน้าที่และผู้รับผิดชอบในการจัดการสุขาภิบาลอาหารและน้ำ สถานที่ประกอบอาหารสำหรับผู้ป่วยในโรงพยาบาล
5. เฝ้าระวังน้ำบริโภคและสุขาภิบาลอาหารตามโครงการพระราชดำริในโรงเรียน ตชด.
6. เพื่อประสานการสร้างเครือข่ายของชมรมผู้ประกอบการร้านอาหารในจังหวัดและเขตภาคตะวันตก
7.เพื่อส่งเสริมให้สถานที่จำหน่ายอาหารให้ได้มาตรฐานเพิ่มขึ้น
12. การวิเคราะห์จุดเด่น จุดด้อย

	จุดเด่น (จุดแข็ง/โอกาส/ต้นทุนเดิมที่มีอยู่ทุกด้าน)
	จุดด้อย (จุดอ่อน/อุปสรรค/ภาวะคุกคาม/ข้อจำกัด)

	1.มีนโยบายชัดเจนและถ่ายทอดสู่ระดับปฏิบัติงาน
2.มีผู้รับผิดชอบงานชัดเจน

3.มีTechnology ในการประสานงาน
4.มีภาคีเครือข่ายครอบคลุมทุกอำเภอ
5.มีแม่ข่ายให้การสนับสนุน
6.ผู้บริหารเห็นความสำคัญ
7.มีการกำหนดกฎหมายชัดเจน


	1.เปลี่ยนเจ้าหน้าที่ผู้รับผิดชอบงานบ่อยทำให้ขาดความรู้ความเข้าใจในการปฏิบัติงาน
2.ขาดฐานข้อมูลที่จำเป็นในการปฏิบัติงานตามนโยบายใหม่

3.ขาดความรู้ความเข้าใจในประเด็นนโยบายใหม่
4.ประชาชนขาดความตระหนักในการป้องกันตนเองจากโรคจากการอาหารและน้ำ


13. วิเคราะห์ภาคีเครือข่าย
	มีอิทธิพลมากร่วมมือมาก
	มีอิทธิพลน้อยร่วมมือมาก

	1.สำนักงานสาธารณสุขจังหวัดเพชรบุรี/สำนักงานสาธารณสุขอำเภอ/รพสต.

2.สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ
3.ผู้บริหารทุกระดับ
4.ศูนย์อนามัยที่ 5 ราชบุรี
5.ชมรมผู้ประกอบการร้านอาหารและแผงลอยเพชรบุรี
	1.ประชาชน
2.อาสาสมัครสาธารณสุข
3.โรงเรียน

	มีอิทธิพลมากร่วมมือน้อย
	มีอิทธิพลน้อยร่วมมือน้อย

	1.สถานประกอบการ สถานที่จำหน่ายอาหาร

2.สื่อสารมวลชน สื่ออิเล็กทรอนิกส์
3.องค์การบริหารส่วนท้องถิ่น


	1.วัด


14.  กลยุทธ์ / มาตรการ / กิจกรรม
	กลยุทธ์ / มาตรการ
	บทบาทการดำเนินงาน

	
	กิจกรรมหลักระดับจังหวัด
	กิจกรรมหลักระดับอำเภอ/ตำบล

	มาตรการที่ 1 Smart Network (การพัฒนาเครือข่ายอาหาร และระบบการจัดการ)
	-อบรมบทบาท/หน้าที่/กฎหมายที่เกี่ยวของกับงานสุขาภิบาลอาหาร ให้กับผู้รับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหารและน้ำ แก่เจ้าพนักงานสาธารณสุขและเจ้าพนักงานท้องถิ่น
	- ประสานการดำเนินงานอาหารปลอดภัย สถานที่จำหน่ายอาหารCFGT ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ตลาดนัดน่าซื้อ อาหารริมบาทวิถี ในรูปแบบคณะกรรมการ พชอ. 

- ประสานท้องถิ่นข้อมูลสถานที่จำหน่ายอาหาร ตลาดประเภทที่1และ2 ที่ขออนุญาตตามกฎหมาย 
-เข้าร่วมอบรมบทบาท/หน้าที่/กฎหมายที่เกี่ยวของกับงานสุขาภิบาลอาหาร ให้กับผู้รับผิดชอบงานสุขาภิบาลอาหารและน้ำ แก่เจ้าพนักงานสาธารณสุขและเจ้าพนักงานท้องถิ่น

	
	
	


	กลยุทธ์ / มาตรการ
	บทบาทการดำเนินงาน

	
	กิจกรรมหลักระดับจังหวัด
	กิจกรรมหลักระดับอำเภอ/ตำบล

	มาตรการที่ 2 Smart Product (การพัฒนาเทคโนโลยีสู่การผลิต)
	- สนับสนุนวัสดุอำเภอเพื่อใช้ในการตรวจเฝ้าระวังด้านสุขาภิบาลอาหารและน้ำ
-ประชุมติดตามความก้าวหน้างานสุขาภิบาลอาหารและน้ำ
	-ดำเนินการตรวจเฝ้าระวังด้านสุขาภิบาลอาหารและน้ำ
-ร่วมประชุมติดตามความก้าวหน้างานสุขาภิบาลอาหารและน้ำ

	มาตรการที่ 3 Smart Surveillance (การพัฒนาการตรวจสอบ เฝ้าระวังและการประกันคุณภาพอาหาร)
	-อบรมสุขาภิบาลอาหาร สำหรับร้านอาหาร/แผงลอย/ตลาด
- ประชุมสัญจรชมรมผู้ประกอบการค้าอาหารและแผงลอยจังหวัด
เพชรบุรี
- ประชุมกรรมการตรวจประเมินสถานที่จำหน่ายอาหาร/

ออกตรวจประเมินสถานที่จำหน่ายอาหารสะอาด ปลอดภัย รสชาติ

อร่อย
-เป็นเจ้าภาพประชุมสัญจรภาคีเครือข่ายภาคกลางตะวันตก
- เฝ้าระวังคุณภาพน้ำบริโภคในโรงเรียนตำรวจตระเวนชายแดน และองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น
	- ประสานการดำเนินงานอาหารปลอดภัย สถานที่จำหน่ายอาหารCFGT ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ตลาดนัดน่าซื้อ อาหารริมบาทวิถี ในรูปแบบคณะกรรมการ พชอ. 

- ประสานท้องถิ่นข้อมูลสถานที่จำหน่ายอาหาร ตลาดประเภทที่1และ2 ที่ขออนุญาตตามกฎหมาย 
-ประสานชมรมฯเข้าร่วมอบรมสุขาภิบาลอาหาร สำหรับร้านอาหาร/แผงลอย/ตลาด
-ประสานชมรมฯและเข้าร่วมประชุมสัญจรชมรมผู้ประกอบการค้าอาหารและแผงลอยจังหวัดเพชรบุรี
-ประสานคณะกรรมการ ชมรมฯและเข้าร่วมประชุม
ทีมคณะกรรมการตรวจผู้ประกอบการค้าอาหารและแผงลอยจังหวัดเพชรบุรี
-ร่วมเป็นเป็นเจ้าภาพประชุมสัญจรภาคีเครือข่ายภาคกลางตะวันตก
- ร่วมตรวจประเมินและสุ่มเฝ้าระวังตามมาตรฐาน CFGT Plus ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ตลาดนัดน่าซื้อ
- ร่วมเฝ้าระวังคุณภาพน้ำบริโภคในโรงเรียนตำรวจตระเวนชายแดน และองค์กรปกครองส่วนท้องถิ่น


	มาตรการที่ 4 Smart information (การจัดการความรู้และส่งเสริมประชาสัมพันธ์)
	- ตรวจประเมินและเฝ้าระวังสถานที่จำหน่ายอาหารตามมาตรฐานอาหารริมบาทวิถี
- สุ่มตรวจเฝ้าระวังสถานที่จำหน่ายอาหารในงานพระนครคีรีเมืองเพชรและในงานมหกรรมอาหาร
	-ผู้รับผิดชอบงานระดับอำเภอตำบลประสาน อปท.จัดบริการอาหารริมบาทวิถีและเข้าร่วมประเมิน/สุ่มตรวจเฝ้าระวัง ตามมาตรฐานอาหารริมบาทวิถี
-แจ้งผู้รับผิดชอบงานระดับอำเภอเข้าร่วมสุ่มตรวจเฝ้าระวังสถานที่จำหน่ายอาหารในงานพระนครคีรีเมืองเพชรและในงานมหกรรมอาหาร


15. ความเชื่อมโยงมาตรการสู่แผนปฏิบัติการ  
	มาตรการ
	ตัวชี้วัด
	Base line

ปี 2565
	ค่าเป้าหมาย ระยะ 5 ปี
	แผนงาน/โครงการ
	กลุ่มงาน/ผู้รับผิดชอบ

	
	
	
	66
	67
	68
	69
	70
	
	

	มาตรการที่ 1 Smart Network (การพัฒนาเครือข่ายอาหาร และระบบการจัดการ)
	1.รพ.รัฐ และเอกชนเป็น รพ.อาหารปลอดภัย
	ร้อยละ 80
	ร้อยละ 80
	ร้อยละ 95
	ร้อยละ 98
	ร้อยละ 99
	ร้อยละ 100
	-การพัฒนายกระดับด้านสุขาภิบาลอาหารเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยว
	อนามัยสิ่งแวดล้อมและอาชีวอนามัย/ณัฐพร เพชรสวัสดิ์
นายธนากร เอกอุดมพงษ์

	มาตรการที่ 2 Smart Product (การพัฒนาเทคโนโลยีสู่การผลิต)
	2.ร้านอาหารปลอดภัย ระดับอำเภอ ร้อยละ 80
	ร้อยละ 80
	ร้อยละ 80
	ร้อยละ 82
	ร้อยละ 85
	ร้อยละ 90
	ร้อยละ95
	-การพัฒนายกระดับด้านสุขาภิบาลอาหารเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยว
	อนามัยสิ่งแวดล้อมและอาชีวอนามัย/ณัฐพร เพชรสวัสดิ์
นายธนากร เอกอุดมพงษ์

	มาตรการที่ 3 Smart Surveillance(การพัฒนาการตรวจสอบ เฝ้าระวังและการประกันคุณภาพอาหาร)
	3. Green and Clean Food Zone อำเภอละ 1 แห่ง
- ร้อยละของตลาดประเภทที่ 1 ถูกต้องตามกฎหมายและผ่านเกณฑ์ตลาดสดน่าซื้อ วิถีใหม่

	- ตลาดประเภทที่ 1 ผ่านเกณฑ์ตลาดสดน่าซื้อ5แห่ง 

	- ตลาดประเภทที่ 1 ผ่านเกณฑ์ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ร้อยละ 50
	- ตลาดประเภทที่ 1 ผ่านเกณฑ์ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ร้อยละ 60

	- ตลาดประเภทที่ 1 ผ่านเกณฑ์ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ร้อยละ 70
	- ตลาดประเภทที่ 1 ผ่านเกณฑ์ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ร้อยละ 80
	- ตลาดประเภทที่ 1 ผ่านเกณฑ์ตลาดสดน่าซื้อวิถีใหม่ ร้อยละ 100
	
	อนามัยสิ่งแวดล้อมและอาชีวอนามัย/ณัฐพร เพชรสวัสดิ์
นายธนากร เอกอุดมพงษ์


	มาตรการ
	ตัวชี้วัด
	Base line

ปี 2565
	ค่าเป้าหมาย ระยะ 5 ปี
	แผนงาน/โครงการ
	กลุ่มงาน/ผู้รับผิดชอบ

	
	
	
	66
	67
	68
	69
	70
	
	

	มาตรการที่ 3 Smart Surveillance(การพัฒนาการตรวจสอบ เฝ้าระวังและการประกันคุณภาพอาหาร)
	- ร้อยละของตลาดประเภทที่ 2 ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดนัดน่าซื้อ กรมอนามัยระดับพื้นฐานขึ้นไปเพิ่มขึ้น
- ร้อยละ30ของสถานที่จำหน่ายอาหาร ที่มีใบอนุญาตของอปท. ผ่านเกณฑ์มาตรฐานCFGT

- ร้อยละ 3 ของสถานที่จำหน่ายอาหารที่ผ่านเกณฑ์มาตรฐานCFGT ยกระดับเป็นCFGT Plus

	-ตลาดประเภทที่ 2 ผ่านเกณฑ์มาตรฐานตลาดนัดน่าซื้อ กรมอนามัยระดับพื้นฐาน7 แห่ง
-ร้านอาหาร ได้มาตรฐาน “อาหารสะอาด รสชาติอร่อย” (Clean Food Good Taste) 504ร้าน
-CFGT Plus
5 ร้าน
	ร้อยละ 20
ร้อยละ 30

ร้อยละ 3
	ร้อยละ 30
ร้อยละ
35
ร้อยละ 3


	ร้อยละ40
ร้อยละ
40
ร้อยละ 4
	ร้อยละ50
ร้อยละ
60
ร้อยละ 5
	ร้อยละ60
ร้อยละ
70
ร้อยละ 6

	-การพัฒนายกระดับด้านสุขาภิบาลอาหารเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยว

	อนามัยสิ่งแวดล้อมและอาชีวอนามัย/ณัฐพร เพชรสวัสดิ์
นายธนากร เอกอุดมพงษ์


	มาตรการ
	ตัวชี้วัด
	Base line

ปี 2565
	ค่าเป้าหมาย ระยะ 5 ปี
	แผนงาน/โครงการ
	กลุ่มงาน/ผู้รับผิดชอบ

	
	
	
	66
	67
	68
	69
	70
	
	

	มาตรการที่ 4 Smart 
information (การจัดการความรู้
และส่งเสริมประชาสัมพันธ์)
	4. ถนนอาหาร
ปลอดภัย 1 
แห่ง
-ร้อยละ80ของอาหารริมบาทวิถีผ่านเกณฑ์มาตรฐานการพัฒนาและยกระดับระดับดีขึ้นไป

	- ถนนอาหารปลอดภัย 1 แห่ง
-อาหารริมบาทวิถีผ่านเกณฑ์มาตรฐานการพัฒนาและยกระดับระดับดีมาก 1 แห่ง

	1 แห่ง
ร้อยละ 80
	1 แห่ง
ร้อยละ 80
	2แห่ง
ร้อยละ 80


	2แห่ง
ร้อยละ 80
	2 แห่ง
ร้อยละ 80
	-การพัฒนายกระดับด้านสุขาภิบาลอาหารเพื่อส่งเสริมการท่องเที่ยว
	อนามัยสิ่งแวดล้อมและอาชีวอนามัย/ณัฐพร เพชรสวัสดิ์
นายธนากร เอกอุดมพงษ์



